Made in Germany llll seit 1975

FRESH-MASTER

FRESH-MRASTER 380 .MRRKT"

Mit dem FRESH-MASTER 380 steht Ihnen ein leistungsfahi-
ges und attraktives Verkaufsmobil mit enormen Kihimog-
lichkeiten zur Verfligung. Die GAMO Sandwich-Technolo-
gie garantiert Robustheit und kaltebriickenfreien Komfort.
Das neue Design wird gepragt durch ein dynamisches
Erscheinungsbild. Die runden Profile und das Fahrzeug-
tuning mit Reling, Anbauteilen und Schwellern verleihen
dem FRESH-MASTER 380 eine energetische und gefallige
Optik. Die professionelle und funktionell optimierte In-
nenausstattung macht |hren FRESH-MASTER im Zusam-
menspiel mit der eingesetzten Profi-Ausstattung zu einer
leistungsfahigen, mobilen und autarken Verkaufslosung.

Abbildungen kénnen von der tatsachlichen Ausstattung abweichen.

Mobile Geschdftsideen

Diese mobile Geschéftsidee eignet sich fiir den Verkauf
von Fleisch, Wurst, Fisch, Kase und gekiihlten Spezialita-
ten bei denen konstant tiefe Temperaturen eine entschei-
dende Rolle spielen. Dieses geraumige Kiihlthekenmobil
ist vielseitig einsetzbar.

Der FRESH-MASTER 380 ,, MARKT“ wurde fiir den Einsatz
auf dem Wochenmarkt konzipiert. Er eignet sich ebenso
als stationare Losung in der Stadt, im Gewerbe- und In-
dustriegebiet oder auf Veranstaltungen und Events. Der
FRESH-MASTER ist eine gewinnbringende Erganzung fur
Ihr Geschaft.




3800 mm

Russtattung

AIRPLUS-KihItheke inklusive Panoramahebeglasbe-
schlag BT ca. 3800 x 785 mm Auslage, durchgehend,
isolierter Unterthekenkiihlraum mit vier Offnungen
far Klappen oder Ausziige

e durchgehende Wandarbeitsflache

e |eistungsstarkes Beleuchtungssystem

e elektrische Klappeninnenbedienung

¢ thekenseitiges Schneidebrett

e Waagenbrett

e Papierfach

e Seitenwindblende

e Hygienebereich mit Doppelwaschbecken und
Warmwasserversorgung

Grundriss £ Platzbedar€

2320mm

Anderungen bei der Ausstattung sind nach Absprache
mit lhrem GAMO-Fachberater natirlich moglich.
3650 mm > -

Zubehor
N == " LLOD mm

Umfangreiches Zubehdrprogramm auf Anfrage. N .~

Strom & Wasser

e 230 Volt Elektro-Grundinstallation gem.
VDE 0/100 mit FR-Verteilerkasten

Farben £ Design

e Aufbau in vielen GFK-Farben lieferbar
¢ individuelle Designs durch Folienbeklebung

e Batteriepaket flir Fahrzeuggrundversorgung

e Boiler fir Warmwasserversorgung inklusive
Frisch- und Schmutzwasserkanister

Kofferaufbau in GAMO Sandwich-Technologie, aulRen und
innen GFK (Glasfaserkunststoff), korrosionsfrei, auRen
weil}, innen lichtgrau, Gelcoat-Oberflachenvergitung,
Isolation durch hochwertigen PU-Hartschaum, kaltebri-
ckenfreie Dach- und Aufbauprofile, pulverbeschichte-
te Einfass- und Rahmenprofile Aluminium, Dachlifter

RENAULT Master L2H2 3,5t ENERGY dCi 145 PS (107 KW)
RS 3.682 EURO VI, 6-Gang, Servolenkung, ABS, Plattform-
Chassis mit Hochdach, weiR. Ausstattungskomponenten
des Chassisherstellers wie bspw. Klang- und Klimapaket,
Navigationsgerat, Radio uvm. optional erhaltlich.

Technische Daten

hochstellbar PU-GieBboden im Innenraum Lichtgrau mit ntrger & Jteb ) () it SR 2D 7 AT
Antirutsch-Einstreupartikeln in Grau/WeiR/Schwarz Fah- AuBenmal’ (LxBxH) in mm: 6600 x 2450 x 2720
rerhausanschluss mit Durchgangstiire, Verkaufsklappe in AufstellmaR (LxBxH) in mm: 6600 x 3650 x 2720
Fahrtrichtung rechts, Warnton bei gedffneter Verkaufs- o

Zul. Gesamtgewicht in kg: ca. 3.500

klappe, Taschenablage, Federnder Einstiegstritt vor Zu-

gangstlire im Heck, integrierte Riickleuchten

GAMO SUD/WEST

GAMO Fahrzeugwerke GmbH
Kanalstrasse 55 p
88214 Ravensburg

Tel.: +49 (0) 751 366 11 -0
Fax: +49 (0) 751 366 11 - 51
Email: info@gamo.de

GAMO NORD/OST

GAMO Fahrzeugwerke GmbH
An der Lodlaer Chaussee 4
04617 Lodla / OT Oberlodla

Tel.: +49 (0) 3447 510 66 - 0
Fax: + 49 (0) 3447 510 66 - 20
Email: info@gamo.de

Zuladung abhangig von Fahrzeugausstattung

Bei erhohtem Bedarf an Zuladungskapazitat kann
das Fahrzeug bis 4.000 kg aufgelastet werden.

GAMO finden Sie auch auf:

0 £

www.gamo.de
www.gamo-foodtruck.de
www.retroliner.de

Samtliche Angaben sind unverbindlich. Anderungen, die der technischen Weiterentwicklung dienen, sowie Irrtum vorbehalten - Stand 08/2016



